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DEREOTLU POGACA

40 gr. yas maya

1 su bardag st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay bardagi sivi yag

1 yumurta

1 corba kagigi toz seker
2 ¢orba kasigi yogurt

1 demet dereotu

Aldigi kadar un

Tuz

Yanim bardak suya biraz tuz koyun. Mayay! ufalayip bu suda bes dakika bekletin. llik sitdin igine tereyagini
koyup eritin. Igine sivi yag, yogurt, yumurta, seker, maya, ince kiyilmig dereotunu koyun. Aldigi kadar un ekleyip

yogurun ve 20 dakika dinlendirin. Hamurdan mandalina biiyiikliginde pargalar koparip sekil verin. Uzerine
yumurta sarisi surtip 200 derece firinda pigirin.

-

Fotograf "tatl as" tarafindan génderildi. 08.06.2015
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