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DEREOTLU POGACA

2 su bardagi un

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 yumurta (birinin sarisi Uzeri igin ayrilacak)
1 paket kabartma tozu

Tuz (istege bagh)

1/2 demet dereotu

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Gorekotu veya susam (istege bagl)

Dereotunu ince bir sekilde kiyin. .

Bir karistirma kabina unu ve kabartma tozunu ekleyin. Uzerine sivi yag, yodurt, yumurta (birinin sarisini ayirin),
tuz ve dogranmis dereotunu ilave edin.

Tdm malzemeleri glizelce yodurun. Ele yapismayan yumusak bir hamur elde edene kadar yodurun.

Hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar alip yuvarlayin ve yaglh kagit serilmis firin tepsisine aralikli olarak dizin.
Uzerlerine ayirdiginiz yumurta sarisini siiriin. Istege bagl olarak ¢orek otu veya susam serpistirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda tzerleri kizarana kadar pisirin. Yaklasik olarak 20-25 dakika surebilir.
Finndan ¢ikardiktan sonra biraz dinlendirip servis yapabilirsiniz.
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