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DEREOTLU POGACA

Hamur igin:

1 su bardag st (1lik)

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag

1 yumurta

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

1 paket instant maya (veya yarim paket yas maya)
Aldigi kadar un (yaklasik 4-5 su bardagr)

1 demet taze dereotu (ince kiyilmig)

I¢ harciigin:

1 su bardagi beyaz peynir (rendelenmis veya ezilmig)
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Gorekotu (istege bagl)

Mayay! Ilik sut ile karigtirin ve mayanin erimesini bekleyin.

Yogdurma kabina sut, yogdurt, sivi yag, yumurta, tuz ve sekeri ekleyin. Ardindan mayali sitl de ekleyip karigtirin.
Unu azar azar ekleyerek yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamuru Gzerini 6rtip, mayalanmaya birakin. Hamur iki katina ¢iktiginda mayalanma islemi tamamlanmig
olacaktir.

Mayalanan hamura ince kiyilmig taze dereotunu ekleyip karigtirin.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparip avug iginde agin. Igine beyaz peyniri ekleyip kapatin.
Hazirlanan pogagalari yagl kagit serili tepsiye aralikli olarak yerlegtirin.

Uzerlerine yumurta sarisi stiriin ve istege bagl olarak ¢érek otu serpin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda tzerileri kizarana kadar pisirin.

Firindan ¢ikan sicak dereotlu podacalari biraz dinlendirdikten sonra servis yapabilirsiniz.
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