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DEREOTLU POGACA

1.5 su bardagdi ilk sit,

1 buguk gorba kasigi tozseker,

kibrit kutusu blydkliginde yas maya,
1 adet yumurta,

1 su bardagi siviyag,

yarim demet dereotu,

alabildigince un,

tuz.

Icine: Zeytin ezmesi.

Uzerine: 1 adet yumurtanin sarisi

Ik sut ve sekeri bir kapta karigtirin. Mayay! ilave edin. Yaklasik 10 dakika bekletin. Uzerine 1 adet yumurtayi
ilave edin ve karistirin. Sonra 1 su bardagi siviyagi, ince kiyllmis yarim demet de-reotunu, alabildigi kadar un ve
tuzu ekleyin. Kulak memesi yumusgakhiginda bir hamur elde edene dek yogurun.

Uzerine nemli bir bez 6rterek, yaklasik 1 saat mayalanmasini bekleyin. Hamurdan ceviz iriliginde pargalar
koparin. Elinizde yuvarlayip agin. Ortasina 1 gay kasigi zeytin ezmesi koyun.

Agzini blzerek, kapatin. Ters gevirin ve yaglanmis tepsiye dizin.

Uzerine bir firga yardimiyla yumurtanin sarisini stirin. Onceden isitilmis 180 dereceli firinda pigirin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 31.05.2023
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