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DEREOTLU POGACA

https://www.sabah.com.tr

1 paket margarin

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu
Yarim su bardag@i sivi yag
3 cay kasigi sirke

3 adet yumurta

Aldigi kadar un

2 cay kasig! tuz
Uzerine:

1 adet yumurta sarisi
Igi igin:

250 gram beyaz peynir
1 demet dereotu

Margarini eritin ve Iinmaya birakin. Daha sonra derin bir kaba eritiimis margarini alin. Uzerine sivi yag, yogurt,
yumurta, sirkeyi ekleyin. Aldigi kadar un katip, tuz ve kabartma tozu ilave edin. Kulak memesi yumusakliginda
bir hamur elde edene kadar yodurun. Uzerini bir bezle 6értlip, 15 dakika bekletin. Dereotunu incecik kiyip, ezilmig
beyaz peynirle karistirin. Dinlenen hamurdan mandalina biyukligiunde parcalar koparip elinizle agtirin. Hamura
dereotlu peynirli karigimdan koyup, elinizle yuvarlayarak kapatin. Girpilmis yumurta sarisini da pogagcalarin
Uzerine sUrun. Onceden isitiimis 170 derece firinda Gzeri kizarincaya kadar yaklasik 45 dakika pisirin.
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