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DEREOTLU POGACA

2 adet yumurta

Yarim su bardagi sivi yag
Yarim su bardagi eritilmis tereyagi
1 su bardag yogdurt

2 su bardagi un

1 adet kabartma tozu
Yarim bag dereotu

1 kase beyaz peynir

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

Yumurta sarisi

Susam

Bir kaba eritilmig tereyagini, sivi yagdi ve yogurdu koyun.

Igerisine bir yumurtanin tamamini, digerinin sadece beyazini ilave edin.

Tuzu da ekledikten sonra karigtirin.

Daha sonra karigima dereotunu da ilave edin ve azar azar unu ekleyin.

Hamur yumusak bir kivama gelene kadar yogurun.

Hazirladigint hamuru kiiglik pargalara ayirarak igini agin ve beyaz peynir koyup, kapatin.
Uzerlerine yumurta sarisini stiriin ve susam serpistirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda lzeri kizarana kadar, yaklasik 25 dakika pisirin.
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