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DEREOTLU POGACA

Hamuru igin:

2 adet yumurta (1 sari Uzeri igin)
150 gr tereyagi (oda sicakhginda)
1.5 cay bardagi ilik stt

1 cay bardagi sivi yag

1 demet dereotu

1 paket kuru maya

1 yemek kasigi seker

1 tath kasidi tuz

Aldigr kadar un

Igi igin:

Beyaz peynir

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Oncelikle bir kaba Ilik siit, kuru maya ve sekeri alin. Maya aktiflesene kadar sicak bir ortamda bekletin.
Ayri bir kaba sivi yag, yumurta, dereotu ve oda sicakligindaki tereyagdini ekleyin.

Sivi karigimi iyice karistirin, ardindan elekten gegirdiginiz unu ve tuz yavasca karisima ekleyin.

Ele yapismayan yumusak bir hamur elde edene kadar hamuru iyice yogurun.

Ardindan hamuru nemli bir bezle értiin ve ¢aligan firinin Gzerinde mayalanmaya birakin.

Kabarmig hamuru nazikge biraz daha yogurun.

Pogacalariniza istediginiz sekli verin. Uzerine yumurta sarisi striin.

Pogagcalarimizi énceden isitiimig 180 derece firinda kizarana kadar 30-35 dakika pigirin.

Ik sicad! ¢iktiktan sonra servis edebilirsiniz.
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