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DEREOTLU POGACA

100 gram tereyagi

2 adet yumurta (1 yumurtanin sarisi Uzeri igin)
2 yemek kasigi yogurt
1 cay bardagdi sivi yag
Yarim demet dereotu
2 yemek kagigi sirke

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigr mahlep

1 cay kasigi tuz

3 su bardagi un

Igi igin:

Peynir

Uzeri igin

Yumurta sarisi

1 cay kasigi sivi yag
Susam

Gorekotu

Mavi haghas

Dereotunu yikayip kurulayin ve saplarini kesip yapraklarini ince kiyim dograyin.

Unu yogurma kabina alin (izerine kabartma tozunu serpin. Unun ortasini havuz gibi agin. Ortasina oda
sicakligindaki tereyagini, yogurt, sivi yag, sirke, mahlep, tuz ve kiyilmis dereotunu ekleyip yogurmaya baglayin.
Gerekirse biraz daha un ekleyin.

Hamurdan cevizden blyik pargalar koparin. Oval seklinde agip igine yeteri kadar peynir koyun ve agik uglari
pide seklinde kapayin. Yaglanmis veya yagl kagit serilmis firin tepsisine araliklarla siralayin. Uzerine sivi yag ile
¢irpiimig yumurta sarisini siriin. Uzerinde susam, ¢Orek otu veya mavi haghag serpin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin.
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