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DEREOTLU POGACA

125 gr. tereyagi

1 fincan sivi yag

1 fincan yogurt

1 yumurta beyazi
1,5 cay kasigi tuz
5-6 cay kasig seker
2 yemek kasigi sirke
1 paket kabartma tozu
1 bag dereotu
Alabildigi kadar un
Igi igin:

Beyaz peynir

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi
Susam

Tereyag eritilerek yogurma kabina aktarilir.

Uzerine sivi yag, yumurtanin beyazi, yogurt, tuz, sirke ve seker eklenerek karigtirilir.

Uzerine biraz un, unun da tzerine kabartma tozu konur.

Dereotu ince ince kiyilir, karistirma kabina eklenir, Gzerine azar azar un ilavesi ile kulak memesi yumusakliginda
bir hamur hazirlanir.

Hamurdan limon blyukligtnde parcalar alinarak ¢ay tabagi biyUkliginde agilir.

Ortasina bir miktar ezilmis peynir konarak yarim daire seklinde katlanir, kenarlarina biraz bastirilir.

Yagl kagit serilmis firin tepsisine dizilir, Gzerine yumurta sarisi strtlip, susam serpilir.

180 derece firinda pigirilir.
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