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DEREOTLU POGACA

Neriman Vurgun

1 demet dereotu

2 corba kasigi sirke

2 adet yumurta (sarisi Uzeri igin)
250 gram margarin

1 kahve fincani zeytinyag!
2 ¢orba kasigi yogurt

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
Aldigr kadar un

Uzeri icin:

Susam ya da ¢drekotu

llk dnce dereotlarini glizelce temizleyip saplarini kesiyoruz ince ince dogruyoruz. 3 su bardagi kadar unu bir
kaba alip ortasini agiyoruz ilk énce dereotlarini koyuyoruz. Sonra sivi yadi ve margarini ekliyoruz. Yogurdu ve
yumurtalari da ekledikten sonra yoguruyoruz. Sonra ayri bir kapta 2 gorba kasidi sirkeyi ve kabartma tozunu
karistiriyoruz hamurun igine koyuyoruz. Hamur kivama gelsin diye yaklasik 15 su bardagi daha un koyuyoruz.
Eger hala yapiskansa yeteri kadar un koyabilirsiniz. Yodurma iglemi bittikten sonra 40-45 dakika kadar Gzerini
bir bezle 6rttip hamuru dinlendiriyoruz. Hamurumuz dinlendi ve artik ceviz biyikligiinde yuvarlaklar yapip
tepsimize koyuyoruz. Uzerine yumurta sarisini sirip hashas koyduktan sonra 180 derece isitilmis firina
sUrlyoruz. 25-30 dakika pigiriyoruz. (firin i1sisina gore derece ve dakikasini siz ayarlayabilirsiniz).
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