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DEREOTLU POGACA

https://migros.com.tr

200 gr. margarin

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
Yarim tatli kagigi karbonat
1 corba kasigi Gz0m sirkesi
1 tath kasidi tuz

6-7 su bardagi un

Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu

250 gr. ezine peyniri

1. Oncelikle margarini eritip sogumasini bekleyin.

2. Ardindan bir yumurtanin sarisini izerine sirmek igin ayirin.

3. Un, maydanoz ve dereotu hari¢ diger malzemeleri yodurma kabina alin.

4. Unun bir kismini ayirip yogurmaya baglayin.

5. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde etmelisiniz.

6. Gerekirse biraz daha Migros un ekleyin.

7. Hamura en son incecik dogradiginiz dereotu ve maydanozu da ekleyip biraz daha yogurun.
8. Cevizden blyuk parcalar koparip elinizle agin ve ortasina ezilmig peynirden koyup kapatin.
9. Uzerlerine fircayla yumurta sarisi sirin ve susamla susleyin.

10. 200 derecede 30-35 dakika kizarincaya kadar pisirin.
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