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DEREOTLU PILAV (VEJETARYEN)

Vejetaryen Turk Mutfad
Kdaltdr ve Turizm Bakanhgi

1 bardak piring

1 klicUk sogan, ¢cok kicuk dogranmis
2 yemek kasi§i tereyagi

1/2 bardak dogranmis dereotu

1,5 bardak kaynar su

Yeterince tuz ve biber

Kiguk bir tencerede tereyagini eritin, ki¢Uk kiglk dogranmig sogdanlari koyup pembelesene kadar karistirarak
pisirin. Yikanmig ve suyu suzulmis pirinci koyup iki U¢ dakika karistirarak kavurun, kaynar suyu tuzu biberi de
ekleyerek kapagini kapatin. 20 dakika ¢ok kisik atese pisirmelisiniz sonra atesi kapatip iki kat halinde kagit
havluyu yemegin Usttine koyun tencerenin kapagdini kapatin ve servis yapmadan énce 20 dakika dinlendirin.
Servisten hemen énce dogranmis dereotunu ekleyip ¢atalla yavasga karistirin.
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