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DEREOTLU PILAV

2 bardak piring

4 corba kasigi zeytinyagi
8 adet kiraz domates

1 adet havug

1 adet kirmizi biber

1 adet yesil biber

2.5 su bardag su

Bir miktar dereotu

Pirinci yikayip, suyunu stizin. 1 adet havucu rendeleyin. Kirmizi ve yesil biberi incecik kiyin. Kiraz domatesleri
ikiye bodlin. Tavaya zeytinyadini koyun. Sebzeleri yagda soteleyin. Pirinci ekleyin. Karistirip, sicak su ilave edin.
Tuzunu katin. Tencerenin kapagdini kapatip, piring suyunu ¢ekene kadar pisirin. Dereotunu incecik kiyin. Pilavi
ocaktan alinca, dereotunu ekleyin, iyice karistirin. llik olarak servis yapin.
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