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DEREOTLU PEYNIRLI POGACA

3 corba kasigi yogurt
10 gram kuru maya

1 su bardag ik sit

1 yumurta

2,5 su bardagi un

1 ¢cay kagigi tuz

Igi igin:

50 gram kasar peyniri
200 gram lor peynir
Yarim demet dereotu

Hamuru yodurmak igin dncelikle 1lik sitin icinde kuru mayayi 5 dakika bekletin. Daha sonra Uzerine yumurta,
yogurt, tuz ve un ekleyerek yumusak bir hamur yodurun. Bu hamuru 10 dakika dinlendirip unlanmig tezgah
Uzerinde ince acin. Yuvarlak sekillerde kesin. Peynirleri ve kiyllmig dereotu istediginiz baharatla karistirip
hamurun ortasina yerlestirin. Hamuru katlayip yarim ay veya yuvarlak sekilde tepsiye dizin. Tepsiye dizip
istenirse Uzerine bolca susami yumurta sarisiyla karigtirip sdrdlebilir. 190 derecedeki firrnda 30 dakika pigirin.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 28.02.2024
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