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DEREOTLU PEYNIRLI POGACA

Hamuru icin;

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Yarim demet ince Kiyilmis dereotu

1 adet yumurta

Aldigi kadar un (yaklagik 2.5-3 su bardag)
Uzeri igin;

1 yumurta sarisi

Un, peynir ve dereotu hari¢ tim malzemeler yogurma kabina alinarak karigtirilir.

Daha sonra azar azar kontrolll bir sekilde un eklenir ve yogurmaya devam edilir.

Kivamli bir hamur olunca ince ince kiyllmis dereotu eklenir ve son kez yodurulur.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparilarak yuvarlanip tepsiye dizilir. E§er arasina peynir koyacaksaniz
hamuru yuvarladiktan sonra elinizle bastirarak incelterek agmalisiniz. Ardindan i¢erisine peynir koyarak yarim
ay seklinde kapatmalisiniz.

Sekillendirilen pogacalar pisirme kagidi serili firin tepsisine alinir.

Uzerine yumurta sarisi sirlUlerek 180 derecede Uzeri kizarana kadar yaklagik 30 dakika pisirilir.
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