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DEREOTLU PEYNIRLI POGACA

125 gr. margarin ya da tereyagi (oda sicakhiginda)
1 cay bardagi sivi yag

Yarim ¢ay bardagi yogdurt

2 yumurta (birisinin sarisi Uzerine suUrilecek)
1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi sirke

1 paket kabartma tozu

Yarim demet dereotu

Alabildigince un (3,5- 4 su bardagi kadar)
Biraz beyaz peynir (istege bagli)

Un, peynir ve dereotu hari¢ geri kalan malzemeyi ekleyin, karigtirin.

Daha sonra unu azar azar ilave ederek kivamli bir hamur elde edin.

En son kiguk kiguk kiydiginiz dereotunu ekleyin, yogurun.

Sonra ceviz biyukliginde pargalar koparip yuvarlayin.

Arzu ederseniz hamurun arasina da peynir koyabilirsiniz. Iki tiirlt de lezzetli olur.
Uzerine yumurta sarisi surtin, gérek otu serpin.

Firna verin, Uzeri kizarana kadar pigirin.
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