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DEREOTLU PEYNIRLI KEK

1 su bardagi siviyag

1 cay bardag! yogurt
1,5 paket kabartma tozu
2 su bardagi un

200 gr. peynir

4 adet yumurta

1 demet dereotu

Derin bir kap icinde yodurt ve yumurta beraber karistirilip, beyaz peynir ve kiyilmis dereotu eklenir. Daha sonra
sivi yag, un, tuz ve kabartma tozu eklenip iyice karigtirilir. Yaglanmig ve unlanmis kek kalibina dokilerek tzerine
¢irpilmig yumurta sarisi sirdlir ve énceden isitilmis 200 C deki firinda Gzeri pembelesene dek pigirilir.
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