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DEREOTLU PEYNIRLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi rende kagar peyniri
1 corba kasesi beyaz peynir

1 tutam dereotu

1 paket kabartma tozu

1 su bardag siviyag

1 cay bardagi sit

1 tath kasidi tuz

Bir karigtirma kabina yumurtayi, soguk sitd, siviyagi, koyup ¢irpma teliyle karigtiriyoruz. Daha sonra karigima
tahta kagsikla devam ediyoruz. Uzerine ince kiyllmig dere otu, rendelenmis veya ufalanmig beyaz peyniri,
rendelenmis kasar peyniri ilave edip karistiriyoruz. Aldigi kadar unu, kabartma tozunu ve tuzu ilave edip kivamini
biraz kati hale gelinceye kadar karistiriyoruz. Ortasi delik olan kalibimizin igini margarinle yaglyoruz. Kalibin
icine ister un serpiyoruz ister cevizle kapliyoruz. Kalibimiz hazir hale gelince hazirladigimiz harci bosaltiyoruz.
Uzerini kagikla diizeltip 170 derecelik firinda 30-40 dakika pisiriyoruz. ilk 30 dakika firin kapagini agmiyoruz.

Fotograf "pasta" tarafindan génderildi. 08.06.2017
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