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DEREOTLU PEYNIRLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

2 yemek kasigi dereotu(dogranmis)
1 paket kabartma tozu

1 su bardagi rende beyaz peynir

3 su bardagi un

1 cay bardagi susam

ilk 6nce yumurtalar mikserle 3 dakika girpin. Sirayla yag, siit, tuz, un ve kabartma tozunu ekleyerek ciromaya
devam edin.

En son dereotu ve peyniri ekleyin ve kasikla karigtirin.

Kek kabini kati yag ile yaglayin ve susami bolca her yerine serpin, ¢irptigimiz keki tizerine bosaltin.

Onceden isitilmig 180 derecelik firinda 35-40 dakika kontrolli pigirin.
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