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DEREOTLU PEYNIRLI KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi un

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 su bardag yogdurt

200 gram peynir

1 su bardagi kiyilmis dereotu
1 paket kabartma tozu

Bir tutam tuz

Yumurta, zeytinyadi ve yodurdu bir kabin icinde ¢irpin. Un, kabartma tozu ve tuzu da ilave ederek klasik kek
hamuru kivaminda bir hamur elde edin.

Peyniri irice ufalayip dereotu ile birlikte hamura ekleyin. Karisimi kalip icerisine ya da tepsinin igerisine bogaltin.
180 derece i1slya ayarlanmis firinda keki pisirip ilininca servis edin.
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