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DEREOTLU PEYNIRLI BAZLAMA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

4 - 4,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya

1,5 cay kasigi tuz

2 yemek kasi§i sivi yag

1,5 su bardag Ik st

Ic malzeme:

1 demet ince dogranmig dereotu

0,5 demet ince dogranmis maydanoz

1 su bardag@i rendelenmis beyaz peynir
0,5 su bardagi ince dogranmig siyah zeytin
Sirmek igin:

0,5 ¢ay bardadi sivi yag

Pisirmek icin:

0,5 ¢ay bardadi sivi yag

Un ile mayayi derin bir kaba alin ve kasik ile iyice karigtirin. Uzerine tuz, sivi yag ve ilik siitii ilave edip iyice
yogurun. Uzerini kapatip ik ortamda 40 dakika bekletin.

Dereotu, maydanoz, peynir ve zeytinleri bir kaba alip karnstirin.

Mayalanan hamuru kisa bir siire yogurun ve 5 esit pargaya boliin. Hamurlardan birini tezgah Gzerine alin.
Uzerine 1 tath kasidi sivi yag gezdirin ve elinizle bastirarak 20 cm ¢apinda agin. Uzerine i¢ malzemeden yayin.
Hamuru rulo seklinde sarin. Bu rulo hamuru kendi etrafinda ¢evirerek dolayip ¢oérek sekline getirin. Eliniz ile
Uzerine hafifce bastirarak biraz inceltin. Diger hamurlari da ayni sekilde hazirlayin. Hafif yaglanmig tavayi orta
ateste isitip actiginiz hamuru koyun. Arkali 6nlG pembelesinceye kadar pigirin. Pisirdiginiz bazlamay! servis
tabagina alip Gzerine firga ile sivi yag striin. Kalan hamurlari da ayni sekilde pisirin.
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