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DEREOTLU PATATESLI BOREK

5 adet haslanmig patates

1 adet orta boy sogan

1 demet dereotu

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardag st

1 tath kasidi tuz ve karabiber

3 adet yutka

Uzeri igin:

Yarim su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Haslanmis patatesleri iyice ezin. igine rendelenmis sogan, sivi yag, stt, dereotu tuz ve karabiberi ilave edip
karigtirin. Temiz bir zemin tzerine yufkalardan birini serin. Uzerine patatesli harcin 1/3[2ini koyup yayin.
Uzerine ikinci yufkay serin. Uzerine kalan harcin yarisini koyup yayin. Son olarak tiglincii yufkayi serin ve
Uzerine kalan harci yayin. Rulo yaparak patatesli yufkalari sarin. 3 parmak kalinliginda dilimler halinde kesin.
Yaglanmis firin kabina dizip, Gzerlerine rendelenmis kasar peyniri serpin. Isitiimig 180 derece firinda 30 dakika
pisirin.
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