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DEREOTLU PATATES TOPLARI

https://cook.com.tr

Yogurt 2 Gorba Kasigi

Sizma Zeytinyag 3 Gorba Kasigi
Sofra Tuzu 1 Corba Kasig
Dereotu 0.5 Demet

Tath Kirmizibiber 1 Gorba Kasigi
Limon Suyu 0.5 Gay Bardagi
Havug 1 Adet

Patates 4 Adet

Sarimsak 1 Dig

Patatesleri haslayip ezelim.

Havucu rendeleyelim.

Dereotlarini dograyalim.

Patatesleri, havucu, dereotlarini, tuz, zeytinyag, limonu karigtiralim.

COOK eldivenle (hazirladigimiz toplar daha homojen oluyor) hazirladigimiz karisimdan ceviz biyUkliglnde
aldigimiz parcayi top sekline getirip, ortasini parmagimizla gukurlastiriyoruz.

Gukulastirdigimiz kisma sarimsakli yogurt koyuyoruz. Yogurtlarin Gstlind kirmizi pul biberle stsliyoruz. En Uste
dereotlarini yaprak olarak koyuyoruz.

Dikdortgen borcamda daha sik duruyor. Dolaba koymadan COOK strec le kapatiniz.
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