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DEREOTLU OSMANLI KURABIYESI

60 gr margarin

1 yemek kasidi pudra sekeri
1 adet yumurta

2,5 su bardagi un

yarim tath kasigi tuz

1 yemek kasigi seker

1 tath kasidi toz maya

2 yemek kasigi yogurt

2 cay kasigi kabartma tozu
2 yemek kasigi siviyag

8 dal dereotu

Kiyilmig dereotu, yogurt, maya disindaki tim malzemeyi ve sanayagini hamur yogurma kabina alin. Maya ve
yogdurdu baska bir kapta karistirin. 10 dakika bekletip diger kapta bulunan malzemelere ekleyip karistirin ve
yogurun. Bu sekilde 10 dakika bekletin. Dinlenmig hamuru kiigiik bezelere ayirin. Yuvarlak bezeleri yaglanmig
firin tepsisine dizin. Onceden isitiimig 180 derece firinda 20 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:88623 « adi:Dereotlu Osmanl Kurabiyesi « gdnderen:sansal « indirme tarihi:26.04.2024 - 19:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dereotlu-osmanli-kurabiyesi-vt66605
http://www.tcpdf.org

