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DEREOTLU ORGU COREK

1 demet dereotu

3 ¢corba kasigi yogurt
10 gram kuru maya

1 su bardag ilik sit
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 yumurta

3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

50 gram kasar peyniri
200 gram lor peyniri

Hamuru yogurmak igin éncelikle dereotunu kiyin, igine ilik stit, kuru maya, yumurta, yogdurt, tuz ve un ekleyerek
yumusak bir hamur yogurun. Son olarak i¢ine rendelenmis peynirleri de koyun. Bu hamuru 20 dakika dinlendirin.
Hamuru unlanmis tezgah Gzerinde Ug¢ adet uzun hamur pargalari yapin. Hamuru sag¢ 6rgiist yapar gibi 6rip
tepsiye dizin. 190 derecedeki firinda 30 dakika pisirin.
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