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DEREOTLU MANTARLI PILAV

https://yemek.name

2 su bardagi piring

3 su bardagi su

1 cay bardagi zeytinyad

1 su bardagi konserve mantar
7-8 dal dereotu

2 su bardagi aglanmig bezelye
1 Su bardagi rendelenmis kasar
1 yemek kasigdi tereyagi

Konserve mantarlari ince ince dograyin.

ZeytinyaQ ile 3-4 dakika renkleri sararincaya kadar kavurun.

Temel pilav yapimindaki gibi 1slatip, yikadiginiz pirinci ekleyin ve kavurmaya devam edin.

Yine temel pilav yapimindaki gibi hazirladiginiz suyu ve haglanmig bezelyeleri ekleyin.

Altini kisip 10-15 dakika suyunu iyice gekinceye kadar pisirin.

Pilaviniz pisince (altini kapattiktan sonra) ince kiyilmis dereotunu ve tereyagi ekleyin, 15-20 dakika demlenmeye
birakin.

Firnna dayanikl bir kaba pilavinizi aktarin ve Uzerini kapatacak sekilde rendelenmis kagar peyniri serpin.

Firnnin 1zgara bélimunde kasarlar eriyip, Uzeri kizarincaya kadar pisirin ve sicak servis edin.
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