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DEREOTLU MAHLEPLI POGACA

1 su bardagi yogdurt

1 kalip beyaz peynir

1 su bardagi sivi yag

2 tatl kagigr mahlep

125 gram margarin

2 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

1 limon suyu

2 adet yumurta (aki igine sarisi digina)
Aldigi kadar un

Yeteri kadar dereotu ¢drekotu

Yogurt, eritilmis 1k yag, tim malzemeler katilarak kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogurun. 10 dakika
dinlendirin. Ceviz blyukligunde pargalar koparin. El ile yuvarlayin. Igine hazirlandiginiz peynirli igi koyun.
Biizdirerek kapatin. Ters olarak tepsiye dizin. Yagl yumurta sarisi siiriin. Uzerine ¢drek otu koyun. Orta isili
firnda pisirip servise sunun. Peynirli i¢: Ezilmig peynir ile kiyllmis dereotunu karigtirin.
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