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DEREOTLU LIMON SOSLU BURGU MAKARNA (ITALYA)

250 g burgu makarna

25 cl. (1 su bardag) sut

bir tutam tuz

1 tath kasidi kimyon tohumu

3 ¢orba kagsi@i limon suyu (taze sikilmig)
5 c¢m limon kabugu

2 corba kagsiJi dereotu (ince kiyillmig)

Sat, tuz, kimyon tohumlari, limon suyu ve limon kabugunu kalin dipli bir tencerede karistirip, tencereyi harli
atese oturtarak, karisimi birtasim kaynatin. Kaynayinca atesi kisip, karisimi 3 dakika pisirdikten sonra,
makarnalari ekleyerek, Ustlerini iyice drtecek kadar su katin ve tencerenin kapagdini kapatip, ara sira
karistirarak, makarnalar yumusayincaya ve diplerinde 4 ¢orba kasidi sivi kalincaya kadar (yaklasik 15 dakika)
pisirin (suyunu ¢ok ¢ekerse, makarnalarin yapismasini dnlemek igin biraz su ekleyin). Tencereyi atesten alip,
limon kabugdunu ¢ikartiktan sonra, limon soslu makarnay! bir servis tabagina aktararak, tUstline dereotlarini
serpistirin ve servis yapin.
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