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DEREOTLU KURABIYE

250 gram tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi ince rendelenmis kasar peyniri
1 tutam dereotu ince dogranmig

1 tath kasidi tuz

2 tatl kagigi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 fincan ¢érekotu

1 tath kasidi pul biber

2 yumurta (sarilar Uzeri i¢in ayrilacak)
Aldigi kadar un

Oda isisinda yumusamis tereyag ile tim malzemeyi glizelce karistirin. Ardindan un ilavesi ile kulak memesi
yumusgakliginda bir hamur elde edin. Yarim saat hamuru dinlendirip yuvarlak veya arzu ettiginiz sekilde hazirin.
Firin tepsisine dizin. Uzerine yumurta sarisi strip ¢orek otu veya susam serpin. 180 derecede kizarana kadar

pisirin.
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