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DEREOTLU KASIK DOKMESI

2,5 su bardagi sit

3 adet yumurta

1 yemek kasigi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un (dikkatli ekleyelim)
Igi igin:

1 tutam maydanoz

1 tutam dereotu

1 su bardaginin yarisi boreklik peynir
Piserken Uzerine strmek icin:
Siviyag

Un hari¢ tim malzemeleri koyup sira gézetmeden ekleyelim ve girpalim.

Unu dikkatli ekleyerek kalin bir hamur yapiyoruz.

Maydanoz dere otu ve peyniri ilave edip tekrar karigtiralim.

Tavayi ocaga alalim ve iyice i1sitalim ocagi orta atese alalim.

Hamurdan kagikla hamur alip sivi yag strdigimdiz tavaya birakalim.

Kaglk dékmesinin alti kizarinca ters gevirip diger tarafi da kizarinca ocaktan alalim.
Hepsi bittikten sonra sicak olarak servis yapabilirsiniz
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