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DEREOTLU HAVUG

4 adet havug

1 adet sogan

2 dig sarimsak

2 yemek kasid1 margarin
1,5 su bardag sicak su
2 cay kasigi toz seker

3 dal dereotu

2 cay kasigi tuz

Havuglari soyun, yikayin ve dilimleyin.

Soganlari rendeleyin ve margarin ile tencerede kavurun.

Soganlar kavrulunca igine havuglari ve ince kiyilmis sarimsaklari ekleyip biraz daha kavurun.
Daha sonra Uzerine sicak suyu, sekeri, tuzu ilave edin ve kisik ateste pisirin.

Pistikten sonra sogumaya birakin.

Uzerine ince kiylimig dereotu ekleyip servis yapin.
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