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DEREOTLU EKMEKCIKLER

3 adet haslanmig patates
1 demet dereotu

2 adet yumurta

1 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat

2 corba kasigi yogurt

1 ¢orba kasigi limon suyu
2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Tuz

Haglanmig patatesleri bir kabin igine rendeleyin. Ortasini agip igine yumurtalari kirin. Uzerine unu, yogurdu ve
karbonati koyup 1 ¢orba kasigi limon suyunu sikip kdpdrtin. Ince kiyilmig dereotunu, zeytinyagini ve tuzu koyup
yogurmaya baslayin. Yumusak bir hamur olan bu patatesli ekmek karisimini unlanmig bir zeminde kalin olarak
acin ve bardak yardimiyla yuvarlak bir sekilde kesin. Firin tepsisine dizip 200 derecede 30 dakika pisirin.
Firindan alip sicak ya da soguk olarak servis yapin. Arasina peynir koyup ¢ayin yaninda ikram edilebilir.
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