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DEREOTLU EKMEKLER

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi karbonat
100 gram beyaz peynir
2 ¢orba kasigi yogurt

1 su bardagi misir unu
1 su bardagi un

Yarim demet dereotu
Kekik, karabiber, kirmizibiber, tuz

Oncelikle ekmekleri ufalayin. icine misir unu, un ve baharatlari ekleyip karigtirin. Diger taraftan da, rendelenmis
peynirleri, yumurta, sit ve yagi ¢irpip i¢ine ekleyin. Kabartma tozunu, karbonati da ekleyip yaglanmig unlanmig
muffin kalibina bosaltin. 200 derecede 45 dakika pisirip ¢ikartin.
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