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DEREOTLU EKMEK

1,5 su bardagi ik sit

1,5 corba kasi§i toz seker

Kibrit kutusu buyikliginde yas maya
1 adet yumurta

1 su bardagi siviyag

Yarim demet dereotu

Alabildigince un

Tuz

Zeytin ezmesi

1 adet yumurtanin sarisi

Ik sut ve sekeri bir kapta karigtirin. Mayay! ilave edin. Yaklasik 10 dakika bekletin. Uzerine 1 adet yumurtayi
ilave edin ve karigtirin. 1 su bardagi siviyagi, ince kiyilmig yarim demet dereotunu, alabildigi kadar un ve tuzu
ekleyin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene dek yogurun. Uzerine nemli bir bez 6rterek
yaklasik 1 saat mayalanmasini saglayin. Hamurdan ceviz iriliginde parcalar kopartin. Elinizde yuvarlayip agin.
Ortasina 1 cay kasig1 zeytin ezmesi koyun. Agzini blizerek kapatin. Ters gevirin ve yaglanmig tepsiye dizin.
Uzerine yumurta sarisi slriin. Onceden isitilmis 180 dereceli firnda pisirin.
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