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DEREOTLU COREK

Malzemeler:

200 gram boreklik peynir
Yarim paket margarin

Yarim paket peynir

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

2 adet yumurta aki (yumurta sarisi digina)
100 gram kasar peyniri rendesi
1 cay bardadi dereotu

1 corba kasigi sirke

1 corba kasig seker

Yarim paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

Hazirlanisi:

Elenmis una, ufaladiginiz peyniri, sirke, sivi yad, yumurta aklarini, sekeri, oda sicakligindaki margarini, dereotu
ve kabartma tozunu ilave edip, hepsini iyice karistirdiktan sonra yogurun. Kulak memesi yumusakliginda bir
hamur elde edin. Hamuru yaklasik 20 dakika dinlendirin. Mandalina blyikliginde yuvarlak toplar yaparak,
Ustlerine yumurta sarisi sdrdin. Un serpistirdiginiz firin tepsisine hamurlari dizin. 180 dereceye ayarladiginiz
firnda pembelesinceye kadar pisirin. Firindan ¢ikmasina yakin rendelenmis kasar peynirini Ustlerine koyup,
eridikten sonra firndan alin.
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