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DEREOTU CORBASI

1 kahve fincani siviyag

1 adet rendelenmis sogan
2 dis dévilmuis sarimsak
1 kahve fincani un

3 su bardag tavuk suyu

3 su bardagi sit

2 demet dereotu

Tuz

Karabiber

Yarim limonun suyu

Siviyadi kizdirin. Sogan ve sarmisagi yagda kavurun. Uzerine unu ekleyip, hafifge kavurun. Tavuk suyunu ve
sUtl azar azar ilave edin. Tuzunu, karabiberini ayarlayin. Dereotunu ince kiyip, gorbaya ilave edin. Bes dakika
daha pigirin. Limon suyunu da katin. Dereotuyla sUsleyip servis yapin.
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