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DEREOTLU CIGER

Elif Korkmazel

1 adet ciger

2-3 dal taze sogan

1/2 demet dereotu

1 dis sarimsak

1/2 cay kasigi kimyon

1/2 cay kasig

Karabiber

Tuz

2-3 corba kasig zeytinyag!

Cigeri yaprak seklinde dilimleyin. Isiya dayanikli firin kabina yagli bir kagit serin, zeytinyagi ile yaglayin. Cigerleri
yerlestirin. Uzerlerine ve aralarina ince kiyllmis dereotu ile taze soganlari yayin. Uzerine dévilmisg sarimsak,
karabiber, kimyon ve tuz serpin. 15-20 dakika kadar bekletin. Onceden isitiimis 200 derece firinda pisirin.
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