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DEREOTLU CATAL

4 Yemek Kagsigl Sana Hamurisi

3 Yemek Kagidi sivi yag

2 Cay Kagi§i karbonat

1 Cay Kasigi mahlep

2 Cay Kagigi seker

2 Tath Kasigi ince kiylmis dereotu
1 Adet yumurta

1 Cay Bardagi yogurt

3 Bardak un

2 Cay Kagi§i tuz

Oda i1sisindaki margarine, yumurta aki, yogurt, sivi yag, dereotu,mahlep, tuz, seker ve karbonati koyun. Unu
kontrolli bir sekilde koyun ele yapigmayan bir hamur yapin ve iyice yogurun. Ceviz buyUklGgtndeki pargalari
hilal seklinde yapin. Diger hamuru da ters hilal yapip birbirine bastirarak yapistirin. Ustliine yumurta sarisi stirlip
200 derecelik firnda pembe renk alana kadar pigirin.
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