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DEREOTLU BEZELYE CORBASI

Malzeme:

500 gram bezelye

3 adet renkli biber

1/2 demet Dere otu

1 adet kiguk boy sogan

2 corba kasiJi AltinHasat Riviera Zeytinyag!
1 tablet Bizim Mutfak Tavuk Bulyon

5 su bardagi su

Karabiber

Sogani soyup kiyin. Biberleri temizleyip zar seklinde dodrayin. Zeytinyagini tencerede isitip kiyllmis sodani
kavurun. Biberleri ilave edip 5 dakika daha kavurun. 1 bardak sicak suda eritilmis tavuk bulyon, kalan su ve
bezelyeleri ekleyin. Bezelyeler yumusayana kadar pisirin. Ocaktan alin. Karabiber ve kiyilmis dereotu ile
tatlandirin. Servis kaselerine paylastirin. Sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:48327 « adi:Dereotlu Bezelye Corbasi » génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:04.05.2025 - 07:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dereotlu-bezelye-corbasi-vt36980
http://www.tcpdf.org

