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DEREOTLU ACMA BOREK

1 yumurta

2 su bardagi un

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi zeytinyad
1 demet dereotu

2 corba kasigi yogurt

Oncelikle hamuru yapmak igin yumurta, sit ve unu ¢ok sert bir hamur yaparak yogurun. Hamuru agip yufka gibi
yuvarlak olabilir. Uzerine yogurt, zeytinyadi ve kiyilmis dereotunu karigtirip stirin ve malzemeyi her yerine yayin.
Katlayip rulo yapin ve daire sekline getirin. Firin kabina yan yana dizip 200 derecede 30 dakika kadar pisirin.
Servis tabagina dizin. Sicak ya da soduk servis yapilabilir.
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