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DERDER PILAVI

Ayse Tuter

1 su bardag@i bulgur (pilavlk)

1 su barda@i yesil mercimek

2 adet sogan

2 adet yesilbiber

1 adet domates

1 kahve fincani Yonca misir yag
2-3 yemek kasigi Yonca domates rendesi
tuz

karabiber

1 demet maydanoz

2 su bardagi su

Mercimegdi haglayin ve sizun.

Sogani Yonca misir yaginda kavurun. Yesilbiber ve kirmizibiberi ekleyin ve bir stire daha kavurup Yonca
domates rendesini ekleyin. )

2 su bardagi su ekleyin ve kaynayinca bulguru koyun. Uzerine haglanmis mercimek ekleyin ve kisik ateste

pisirin.
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