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DERBEDER BOREK

350 Gr Sana Hamurigi
1 Bardak YOGURT

4 Bardak un

50 gr ¢iniviz

1 Aldigi kadar tuz

5 Adet taze sogan

2 Bardak su

Unu, SANA MARGARINi suyu ve tuzu karistirarak orta sertlikte bir hamur elde edin. Hazirladiginiz hamuru 20
dakika dinlendirin. Hamuru ikiye béliin ve pazilayin (yuvarlak top yapin). Oklava ile ince ince agin. Erimig SANA
MARGARINi icine siriin. Sarin ve sardiginiz uzun hamuru tekrar sarip 10 dakika kadar dinlendirin, iki hamura
da ayni iglemi tekrarlayin, icine yag sardiginiz hamurlan buzdolabinda 10 dakika dinlendirin. Bir tepsinin altini
SANA MARGARIN lle yaglayin, ilk hamuru ac¢ip tepsiye serin. Mantarl harcini igine dikkatlice yayin. Diger
hamuru da agin ve tepsiye serin. 170°C isitilmig firnda pisirin. Yérede bu bérek odun atesinde ters diz edilerek
pigirilir.
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