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Eyip Seving

Siviyag

2 adet kuru sogan

2 adet pirasa

2 adet klicUk boy patates
1 balik kemigi

Defne yapragi

3 ¢corba kasigi un

400 g. levrek

1 kUguk kutu krema
Tuz

Kekik

Kirmizibiber

1 ¢corba kasigi tereyag
Bir tutam Kori

DENIZCI CORBASI

Siviyag eklediginiz tencereye kiguk kesilmis sebzeleri ekleyin ve soteleyin. Balik suyunu, defne yapragini ve 3
corba kagsidi unu ilave edin. Birka¢ dakika karistirarak pisirin. Kisik ateste, sebzeler yumusayana dek pisirmeyi
sUrdurun. Defne yapragini ¢ikartin. Didilmig balik etlerini ve kremayi ekleyin. Tuzunu ayarlayin. Hint biberini
ekleyin. Corba kivamini buluncaya dek agir ateste kaynatin. Kirmizibiberi, kizdirimis tereyagiyla karigtirin.
Gorbanin izerine gezdirin. Son olarak kekik serperek servis yapin.
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