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DENIZATI BISKUVILERI (ISKANDINAV ULKELERI)

250 gr margarin

125 gr (1/2 su bardag) toz seker
2 yumurtanin sarisl

1 cay kasigi badem esansi

1 kahve kagsi§i vanilya esansi
300 gr (2+1/2 su bardagi) un

1 cay kasigi tuz

Once finninizi orta sicakliga getirip (190°C) isitiniz.

BlyUk bir kasede, tahta kasikla yad: hafif ve kdpuk képik olana kadar ¢irpiniz. Sekeri ekleyip karisim pirtiksiz
ve krema gibi olana kadar ¢irpmaya devam ediniz. Yumurta sarilarini da koyup karisima iyice yediriniz. Badem
ve vanilya esanslarini katip karistiriniz. Un ve tuzu karigimin Ustiine eleyip, madeni bir kasikla iyice karistirarak
unu karigima yediriniz.

Karisimdan kasikla, yildiz bi¢imi uglu sikma torbasina doldurup iki blyuk firin tepsisine «S» bigimleri sikiniz.
Tepsileri firna koyup 10-15 dakika, bisklvilerin ug¢lar kizarana kadar pisiriniz. ]

Tepsileri firndan ¢ikarip 5 dakika ilinmaya biraktiktan sonra biskuvileri tepsilerden aliniz. lyice soguduktan
sonra servis ediniz.

Not: Denizati biskivileri iskandinav Ulkelerinde, Noel haftasinda yapilan «S» bigiminde sikilmig biskivilerdir.
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