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DENIZ URUNLU SEVICE

4 adet levrek fileto (5 cm kalinhdinda serit kesilmis)
2 adet kalamar (ince dilimlenmis)

1 adet sivri biber (ince kiyilmig)

1 adet kig¢uk boy kirmizi sogan (ince kiyllmig)
1 cay kasigi toz kisnis

1/2 cay kasigi seker

1 adet lime suyu

1/2 adet limon suyu

1/2 adet portakal suyu

1/2 adet mango (ufak kiip dogranmig)

1/2 ¢ay barda@i zeytinyag!

Tuz ve karabiber

Limon suyu, lime suyu, portakl suyu ve sekeri ¢cirpma teliyle karigtirin.

Deniz UrUnlerini karisimin igine ilave edin ve sertlesene kadar yaklasik 8 saat buzdolabinda agzi kapali bir
sekilde bekletin.

Mango, kisnis ve biberi harmanlayarak tuz ve karabiberle lezzetlendirin.

Baliklarin marinasyonundan 3 corba kasig ayirin.

Baliklarla diger tim malzemeleri birlestirerek soguk servis edin.
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