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DENIZ URUNLU PILAV

2 su bardagi piring

300 gr ayiklanmis balik

300 gr dondurulmus kalamar
1 cay bardagi siviyag

1 sogan

1 dis sarimsak

1 cay bardadi domates puresi
2.5 su bardag sicak su

3-4 dal maydanoz

1 ¢corba kasigi tereyagd

Tuz

Karabiber

Pirinci tuzlu sicak suda yarim saat bekletin. Stizip bol suda durulayin. Kalik ve kalamarlari dograyin.

Siviyagi tavada kizdirin. Sogan ve sarimsagi kiyip siviyagda pembelestirin. Piring, balik ve kalamarlari ilave edip
hafifgce kavurun. Domates plresini ekleyip kangtirin. Sicak su, tuz ve karabiber ekleyip kapagini kapatin.
Kaynamaya baslayinca atesi kisin ve suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Tencerenin Gzerine kagit havlu 6rtip
kapagini kapatin ve 5 dakika dinlendirin.

Maydanozu kiyip tereyagi ile birlikte pilava ilave edin. Harmanlayip sicak olarak servis yapin.
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