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PAELLA

1 orta boy kuru sogan

5 dis sarimsak

100 gr ahtapot

50 gr kalamar

150 gr beyaz etli balik

30 gr mantar

1 tath kasigi Koéri sos

1 gr safran

500 gr piring (20 dakika sicak suda bekletilecek)

Sarimsakla sogan kavurun. Onceden hazirlamis oldugunuz malzemeler ardindan yarim litre kaynamig suyu
ekleyin. Pirinci slizerek malzemelerle birlikte normal ateste 10 dakika pisirin. Baharatlari ilave edin. Sulu
kalacak sekilde 10 dakika kisik ateste bekletin. Servis etmeden dnce Uzerine kizarmig tereyagdi dokin.
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