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DENIZ URUNLU KANEPELER

500 gr. balik eti (haslanip ayiklanmig)

60 gr. (4 corba kasiJi) tereyag, yumusatiimis

2 corba kasig! eksi krema (iyice ¢irpilmig)

Kahve kasiginin ucuyla pul kirmizi biber

1 kahve kagsidi tuz

1 tath kasidi limon suyu

Kiguk sandvi¢c ekmekleri ya da ince dilimlenmis tost ekmegi dilimleri

Balik etini, tereyadi ve kremay! bir havan koyup, karigimi yumusayincaya kadar déviiniiz. Sonra bu karigimi
elektrikli ¢irpiciyla yarim dakika kadar ¢irpip orta boy bir kaseye koyunuz. Igine pul kirmizi biberi, tuzu, limon
suyunu bir ¢atalla ezip karistirarak katiniz. Kasenin tstinG aluminyum kagitla kapatip 1 saat buzdolabinda
beklettikten sonra karisimi kanepe ekmeklerinin Gzerine slrerek servis yapiniz
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