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DENIZ URUNLERI PILAVI

6 kisilik MALZEMESI:

4 bardak piring

4 bardak tavuk suyu

1 bardak yag

tuz

1 limon (dilimlenmis)

1 kg. ayiklanmig herhangi balik
250 gr kalamar

HAZIRLANISI:

Pirinci aksamdan islatin veya Gzerine kaynar su d6kerek haglayin. Tavuk suyu, yagd ve tuzu pilav tenceresinde
kaynatin, sonra durulayip stizdiguntz pirinci ilave edin ve atesin kuvvetini yari yariya azaltin pilavi pismeye
birakin. 10-15 dakika sonra hazir olacaktir.

Ayri bir yerde kilgigindan ayiklanmig balik ve kalamar pargalarini bir limonla 10-15 dakika kadar bir tencerede
haslayin, bir kenara birakin. (Bunlar, istenirse una bulanip kizartilabilir de). Deniz Grinleri bdylece hazirlandiktan
sonra, bunlari pilava karistirin. Servisten énce, bir par¢a firinda tutarak (veya ocagin Gizerine amyant koyarak)
pilavi isitin.
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