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DENIZ MAHSULLU RISOTTO

180 gram ton baligi konservesi

4 halka kalamar

1 su bardag risotto pirinci

4 su bardag balik suyu veya sebze suyu
1 gorba kagidi tereyag

Uzerine:

Maydanoz

Kirmizi biber

Risotto pirincini 1 su bardadi balik veya sebze suyu ile karistirarak suyunu gekene kadar pisirin.

Kalamar, ton baliyi konservesi ve 2 su bardagi balik veya sebze suyu ilave edip pirincin nigastasinin gikmasi igin
surekli karigtirin.

Pirincin pisme kivamina gdre kalan balik veya sebze suyunu yavas yavas ilave edip tencerenin agzini kapatip
kisik ateste pisirin.

Pistikten sonra 1 ¢orba kasig tereyagini ilave edip risottoyu karistirin.

Servis tabagdina alip Gzerini ince kiylmis maydanoz ve kirmizi biber ile stsleyip sicak olarak servis yapin.
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